
大豆をつぶす 

味噌は生き物です。麹が味噌の中で 

ぷくぷく生きているのです。 

気候気温に左右され、品質が変わる 

ものです。多くのお客様に味噌の 

美味しさを知って貰いたい！ 

大切さを知ってほしいと思い 

味噌作り体験を始めました。 

麹と大豆を混ぜ合わせる 

カップに入れて熟成させます 


